Gran Reserva Vintage

LEOPARDI
BRUT NATURE

BRUT NATURE
GRAN RESERVA




LEOPARDI

Degré alcoolique (% vol.): 11,8°
Acidité (gr/L ac. tart.): 6,5
Sucres réducteurs (gr/L): <3,0
pH: 2,95

Origine: Hérité Can Llopart de
Subirats

Variétés de raisin:

Macabeu 40%

Xarel-lo 40%

Parellada 10%

Chardonnay 10%

Méthode d’élaboration:
seconde fermentation et
vieillissement sur lies en bouteille,
«méthode traditionnelle»
Elevage minimum en bouteille:
48 mois

Température a table: 6-8°C.
Agriculture biologique

Cava de “vintage”. Aprés les
vendanges on réalise un coupage
spécial, suite 2 une sélection

des 4 vins mono-cépage les plus
élégants et qui offrent un plus
grand potentiel évoludif.
Production strictement limitée a
35.000 bouteilles par an.
Couleur dorée pale, tres brillante.
Bulle trés fine, qui forme une trés
belle couronne. Arome complexe
aux notes élégantes et spéciales.
Gotit équilibré, sec et souple,
délicatement savoureux et d’une
longueur exquise.

Maintes fois reconnu comme

un cava exceptionnel par les
principales guides de vins et

par les dégustateurs les plus
prestigieux.

CAVA

Alkohol: 11.8°

Gesamtsiure (gr/ Lac.tart.): 6,5
Dosage (gr/l): <3,0

Ph-Wert: 2,95

Lagen: Heredad de Can Llopart
de Subirats

Rebsorten:

macabeo 40%,

xarel-lo 40%

parellada 10%

chardonnay 10%
Flaschengirung und Reifung
erfog in der Flasche,
“Méthode Traditionnelle*,
Minimum 48 Monate gealtert
Serviertemperatur: 6° bis 8°
Okologischer Landbau

“Vintage” Cava. Nach jeder
Weinlese, fithren wir eine
spezielle Coupage durch, zu der
wir die vier hervorragendsten
Rebsorten, in Hinsicht ihrer
Eleganz und ihres Potenzials
auswihlen. Produktion streng
limitiert auf 35.000 Flaschen pro
Jahr. Blass goldene Farbe, sehr
hell. Feine Perlen bilden einen
schénen Rosenkranz. Komplexer
Bouquet mit eleganten

wiirzigen Noten.

Ausgewogenen im Geschmack,
trocken und weich, lecker

nach langer Reifung. Als ein
auflergewdhnlicher Cava
bekannt, wird in den meisten
Weinfiihrern aufgefiihrt und
unter Weinkennern duf3erst

beliebt.

LLOPART
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